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Előétel
Starter

Füstölt pisztráng és pácolt almasaláta kesudióval,sáfrányos majonézzel
Smoked trout- and marinated apple salad with cashew

and saffron seasoned mayonnaise

1 590 Ft

Leves
Soup

KóKuszos lime-os kacsaleves
Coconut and lime flavoured
duck soup

1 590 Ft

Főételek
Main courses

Konfitált marhapoFa parmezános nudlival,kelbimbóval
Beef cheek confit served with parmesan gnocchi and Brussels sprout

3 790 Ft

borjú érmék panKomorzsás bundában,kemencés burgonyával,gyömbéres 
narancsos uborkaszalaggal

Veal medallions in panko coat, sided by oven-baked potatoes, ginger and 
orange flavoured cucumber strips

3 990 Ft



rozé kacsamell piritott kelKáposztán édesburgonyával,
kakukKfüves jus-el

Rosé duck breast served on roasted kale bed
with sweet potatoes and thym jus

3 490 Ft

Főételek
Main courses

roston sült fogas céklamártással és zöldségekKel
Roasted pikeperch with beetroot sauce and vegetables

2 990 Ft

bőrös jércemell csicsókapürével, sült rómaisalátával és gombáKkal
Pullet breast in its skin accompanied by Jerusalem artichoke puree, baked 

romaine lettuce and mushrooms

3 290 Ft

cézár saláta garnélával vagy csirkemellel
Caesar salad with shrimps or chicken breast

2 890 Ft / 1 890 Ft



Áraink forintban értendőek és tartalmazzÁk az ÁfÁ-t. 
a szÁmla végösszege utÁn 10% szervízdíjat szÁmítunk fel.

our prices are in Huf, include vat.
fixed service cHarge of 10% on tHe total bill amount.

Üzletvezető / manager: duHaj zsuzsanna
érvényes / valid from: 2017. 09. 08.

symbol Üzemeltető kft 1036 budapest, bécsi Út 56.

Desszertek
Desserts

vilmosKörte mousse csoKibársonyban,
dolce latte-val

William’s pear mousse in chocolate coat,
served with dolce latte

1 190 Ft

lime-os mascarponés alagút gránátalmával
Lime-mascarpone tunnel with pomegranate

1 290 Ft


